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Hold-Line
Buffetgerät
Auftisch- und
Ei n bau - Kom paktversion
g rad genaue Te m peratu rste ueru n g
von 50 'C bis 100 'C



e i n e  l d e e  v o r a u s !

Hold-Line
Butfetgerät
i nduktive Warmhaltetechnik
für Buffets und Speisenausgaben
als Auftisch- und Einbau-Kompaktversion

I gradgenaue Temperatursteuerung der Speisen
von 50 "C bis 100 "C

I gezielter Energieverbrauch ermöglicht
hohe Wirtschaft | ichkeit

I ausgezeichnet mit dem Top Hotel Star Award

R.T.G.S;
realtime temperature control system

gradgenaue Tem peratursteuerung der Speisen

Modell-Nr. Gehäuse
N 1500

Ho/rN 1500

Warmhaltezonen Bedienu Elektrischer Anschluss
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SCH0LL Apparatebau
GmbH & Go. KG
Zinhainer Weg 4
D-56470 Bad Marienberg
Postfach 1352
D-56465 Bad Marienberg

Telefon: +49(0) 2661/98 68-0
Telefax: +49(0) 2661/98 68-28
I nternet: www.schol | - gastro. de
E-Mail: export@scholl-gastro.de
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