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::ll:rlpa$:.ef$te-'und einzige umfassende Steuer- und Uberwachungssystem für Induktionstechnik

Elektronik
Schnell ,  Sicher, Kontrol l iert

- Temperaturüberwachung Elektronik
- Temperaturüberwachung Induktionsspule,
-  Uberwachung der  Energ iezu fuhr ,
-  Regu l ie rung in  Echtze i t ,

Temperatursteuerung
Verzögerungsfrei, Exakt auf 1'G.

-  Kabe l lose  Tempera lu rüberwachung im
Pfannenboden oder  Bra tp la t te ,

-  Gesamte  F läche w i rd  gemessen und
ko ntro |  |  ie rt

Leerkochschutz
Zuverlässig, Fl ink, Intel l igent

-  Wich t ige  Arbe i ts icherhe i t
.  Kont ro l l ie r t  und überwacht  das

Uberh i tzen  von Pfannenböden,

Temperaturabweichungen werden
verzögerungsf  re i  korr ig ier t

l i d i j o f  I ' c ' d j o r

! o r r r l . i . l  s h a : .

.it :l:

Zwei Basismodel le mit  unterschiedl ichen Leistungsstärken und Maßen Robuste Bauweise, kompakt und
mit modernster RTCS@-Technologie ausgestattet Gehäuse komplett in CrNi-Stahl mit oben eingesetzter,
t iefgezogener Indukt ions-Griddleplatte Rundungen und eine glatte 0berf läche ermögl ichen eine rat ionel-
le und opt imale Relnigung Die Temperaturregelung erfolgt  über einen stulenlosen Drehschalter,  wobei die
Sol l -  und lstwert-Temperaturanzeige über ein LCD-Display visual is iert  wird
' RTCS@ patentiertes Realtime Temperature C0ntrol System, ermöglicht temperaturgesteuertes Braten

mit berLJhrungsloser Temperaturmessung und -steuerung in Echtzeit  (Europapatent EP 0858222)
:  Speziel l  entwickelte Indukt ions-Bratplatte mit  HPCR-lnox 0berf lächenbehandlung
' Gesamte Bratfläche wird bezogen aul die Temperatur, gemessen, gesteuert und überwacht
l' Verzögerungsfreie Regelung der Brattemperatur
' Modernste SIVD-Technik gesteuert über lVikroprozessor
'  Maximum an Komfort  und Betr iebssicherheit  dank diversen Schutz- und Überwachunqsfunkt ionen
, Elektronische Überwachung der Energiezufuhr
'  Temperatureinstel lung von 20'C - 230'C
, Kurze Aufheizzeit  von 20'  C - 200'  C in 3 112 Mlnuten
, lvlit auswechselbarem Fettfiltereinsatz
' Erfüllt neueste Vorschriften: VDE EN 60335-j/-2136,

UL 19/;CAN/CSAlC22 2 Nr 109, CE-konform, # Swjss patent,  US patent

Bed ienung und Kont ro l le
Temperaturregler Potent iometer 10 k0hm und LCD-Disolav

gr*i!üircn.l l t iCr!1i,n ci1 r.i

Ein-Bratzonen-Griddle mit aufgestek-
ktem Spritzschutz Hochwertige Materi-
aiien sorgen für eine lange Lebensdauer

Zwei Bratzonen-Griddle mit getrennten
Temperaturzonen und getrennter Regelung,
für noch rationelleres Arbeiten

D imens ionen
Gr idd le -L ine  SH/GR 3500

Gr idd le -L ine  SH/cR  5000

Gr idd le -L ine  SH/DU/GR 7000

Gr idd le -L ine  SH/DU/cR  1  0000

Techn i sche  Da len  '

G r i dd le -L ine  SH/GR 3500

Gr idd le -L ine  SH/GR 5000

Gr idd le -L ine  SH/DU/GR 7000

Gr idd le -L ine  SH/DU/GR 10000

Zubehör

Fet tauf fangwanne,  Spr i tzschutz,

B x T r H
5 2 6 x 4 4 3  x  1 9 8  m m

5 2 6 x 4 4 3 x 1 9 8 m m

646  x  665  x  198  mm

646  x  665  x  198  mm

Spannung

208 I 230 V

208 I 400 V

208  /  400  v

208  /  400  v

B ralzo n en
1

G ew ich t
24 kg

25 kg

48 kg

50 kq

Fax: ++49 2661-9868-28
Mail :  info@scholl-gastro de
www scholl-gastro de

B ra l f l  ä  che
486  x  345  mm

486  x  345  mm

6 1 0  x  5 7 0  m m

6 1 0  x  5 7 0  m m

Le is tung

3 ,5  kW

5,0  kw

7 ,0  kw

1 0 , 0  k w

1

2

z

Gr i l l spach te l  und  Re in igungsschwamm.

G Scholl Apparatebau GmbH & Co KG
Zinhainer  Weg 4
D-56470 Bad Marjenberg / Ww

&

Lange Saftschublade mit 2 Liter lnhalt

Füsse sind höhenverstell- und arretierbar

. e i n e  l d e e  v o r a u s l Phone: ++49 2661-9868-0


